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Celem pracy inzynierskiej byla ocena cech
organoleptycznych oraz  wlasciwosci
fizykochemicznych miodow pszczelich
pochodzacych z wybranych gospodarstw
pasiecznych Podkarpacia w poroOwnaniu
do miodoéw sprzedawanych w sieci
detaliczne;.



Zakres badan obejmowat:

* wytypowanie miodow - pobor z pasiek i zakup w
sklepach detalicznych,

* przeprowadzenie oceny organoleptycznej, tj. barwy,
konsystencji, smaku, zapachu, oznaczenie barwy
metoda kolorymetryczna

* przeprowadzenie analiz fizykochemicznych, w tym:
oznaczanie zawartosci wody, oznaczanie zawartosci
cukrow redukujacych, wykrywanie obecnosci skrobi,
oznaczanie zawartosci  sacharozy, oznaczanie
przewodnosci wlasciwej, oznaczanie kwasowosci

0golnej oraz oznaczanie zawartosci
5-hydroksymetylofurfurolu (HMF).



Probka nrI — miod spadziowy z pasieki z Kroscienka
Wyznego

Probka nr II - miod z pasiek z Krasnej

Probka nr III - miod spadziowy zakupiony w sklepie
detalicznym, pobrany na terenie wojewodztwa lubelskiego
Probka nr IV — miod spadziowy zakupiony w sklepie
detalicznym, pobrany na terenie wojewddztwa
maltopolskiego



Zawartosc wody

Srednia zawartosé¢
Numer probki
H,O

L. 16,0
1. 16,2
[1. 16,8

IV. 16,4



Zawartos¢ cukrow redukujacych

90 83,59

80,39

L. 1. I11. IV.



Zawartosc sacharozy

L. 3,04
II. 2,8
II. 12,96

IV. 10,5



Zawartosc¢ 5-hydroksymetylofurfurolu - HMF

L. 0,13
1. 0,15
III. 11,52

IV. 9,6



Whnioski

Wedlug przeprowadzonych badan miod z pasiek posiada parametry
zgodne z wymaganiami w porownaniu do miodow ze sklepu;

Wszystkie analizowane miody spelniaja wymagania w zakresie
zawartosci wody;

Oznaczenie cukréw redukujacych pokazato réznice miedzy miodami z
pasiek a miodami ze sklepu; probki I i I zawieraly ponad 80% cukrow
redukujacych co jest korzystnym wskaznikiem; probki III i IV zawieratly
ponad 60% , ktore rowniez odpowiadaly wymaganiom normy.

Oznaczenie zawartosci sacharozy wykazalo, ze w prébce III i IV
wartosci tego skladnika przekraczaja wymagania normy, co moze
swiadczyc¢ o ich zafalszowaniu tym dodatkiem;

Oznaczenie 5-hydroksymetylofurfurolu (HMF) wykazalo znaczne
podwyzszenie zawartosci tej substancji w probee III i 1V; badanie to
moze swiadczyc o tym, ze miody zakupione w sklepie poddane byly
procesom podgrzewania , w skutek, ktorych utracily cenne skiadniki.
np. witaminy.



