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Stanowisko: wykładowca

Miejsca pracy zawodowej: 

Od 2004 roku – Państwowa  Wyższa Szkoła Zawodowa im. Stanisława Pigonia w Krośnie 

Wcześniej:

1. Wytwórnia  Salami   „Igloomeat  –  Sokołów”  Sp.  z  o.o.  w  Dębicy,  na  stanowisku

specjalista technolog

2. „Fanti” s.c. w Dębicy, na stanowisku specjalista ds. marketingu 

Studia: 

1. Akademia Rolnicza im. Hugona Kołłątaja w Krakowie – Filia w Rzeszowie, kierunek

Ekonomia

2. Politechnika Warszawska, Wydział Inżynierii Produkcji, Instytut Organizacji Systemów

Produkcyjnych – studia doktoranckie 

Doktorat 

2003, doktor nauk ekonomicznych w zakresie nauk o zarządzaniu, Politechnika Warszawska,

Wydział Inżynierii Produkcji 
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mięsnych w Polsce. Międzynarodowa Konferencja Jubileuszowa nt.: Nauka o żywieniu 
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Staże naukowe i zawodowe:

1. 2011-2013 – Ekspert do oceny merytorycznej wniosków o przyznanie stypendium w 

ramach projektu pn. „Podkarpacki fundusz stypendialny dla doktorantów” realizowany 

w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki 2007-2013 Priorytet VIII Regionalne 

Kadry Gospodarki, działanie 8.2 Transfer wiedzy, poddziałanie 8.2.2 Regionalne 

Strategie Innowacji.

2. 2012 - uczestnictwo w zagranicznej wizycie studyjnej Praga – Drezno: Czech Technical 

University In Prague, Technology Centre ASCR, Charles university, Technical 

University of Dresden, The Technology Centre In Dresden-Transinsight GmbH, w 

ramach projektu “Podkarpacka nauka dla przedsiębiorczości”  realizowanego przez 

Rzeszowską Agencję Rozwoju Regionalnego S.A. w Rzeszowie



3. 2012 - uczestnictwo w wizycie studyjnej w Warszawie: Uniwersytet Warszawski – 

Uniwersytecki Ośrodek Transferu Technologii, Narodowe Centrum Badań i Rozwoju, 

BiznesLink AIP, Polska Agencja Rozwoju Przedsiębiorczości, w ramach projektu 

“Podkarpacka nauka dla przedsiębiorczości”  realizowanego przez Rzeszowską Agencję 

Rozwoju Regionalnego S.A. w Rzeszowie.

Ukończone kursy i szkolenia:

1. Specjalistyczny kurs  „Zarządzanie projektem”, Uniwersytet Rzeszowski, Wydział 

Ekonomii, Rzeszów.

2. Szkolenie w ramach projektu „Podkarpacka nauka dla przedsiębiorczości” realizowane 

przez Rzeszowską Agencję Rozwoju Regionalnego S.A. w Rzeszowie.

3. Specjalistyczny kurs „Wdrażanie systemu HACCP w zakładach sektora żywnościowego

na obszarach wiejskich” – Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie, Oddział w 

Krakowie.

4. Kurs „Dezynsekcja i deratyzacja w zakładowych systemach HACCP” – Instytut 

Przemysłu Mięsnego i Tłuszczowego w Warszawie.

Dorobek w kształceniu kadr:

Inżynierowie – 46


